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5321000 “Oziq-ovqat

bakalavriatura yo’nalishi

F.U. Suvanova. 

 

Mazkur  majmuada moyli urug'larning morfologik va anatomik tuzilishini, 

yog‘ va moylarning tarkibi va xossalarini tadqiq qilish usullari,  ularning amaldagi 

standartlarda belgilangan asosiy fizik

yoritilgan. Yog‘ va moylarning yog‘ kislotalar va triglitserid tarkibini aniqlash 

usullari keltirilgan. 

 Ushbu majmua 

asosida tayyorlanib 5321000 

bakalavriat bosqichida taxsil olayotgan talabalar va soha mutaxassislari  uchun 

mo’ljallangan 

 

Fanning O’UM “OOMT

texnologiyasi fakulteti Uslubiy komissiyasida (bayon 

Kengashida (bayon № 1 28

tavsiya qilingan.               

 

–“Oziq-ovqat mahsulotlari texnologiyasi

   professori 

–  QMII “OOMT” kafedrasi  dotsenti   

–“Qarshi yog‘-ekstraksiya” AJ markaziy  laboratoriya mudiri

ovqat texnologiyasi (yog’-moy mahsulotlari 

shi talabalari uchun o’qiv qo’llanma sifatida tavsiya etiladi /

da moyli urug'larning morfologik va anatomik tuzilishini, 

moylarning tarkibi va xossalarini tadqiq qilish usullari,  ularning amaldagi 

standartlarda belgilangan asosiy fizik-kimyoviy ko'rsatkichlarini aniqlash usullari 

yoritilgan. Yog‘ va moylarning yog‘ kislotalar va triglitserid tarkibini aniqlash 

“Yog’lar va moyli xom ashyolar kimyosi” fani dasturi 

asosida tayyorlanib 5321000 –“Oziq-ovqat texnologiyasi” yo’nalishlarida 

bakalavriat bosqichida taxsil olayotgan talabalar va soha mutaxassislari  uchun 

OOMT” kafedrasi yig‘ilishida (bayon №1

fakulteti Uslubiy komissiyasida (bayon № 1 27.08.2022

28.08.2022y.)   muhokama etilgan va о‘quv jarayonida foydalanishga 
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bakalavriat bosqichida taxsil olayotgan talabalar va soha mutaxassislari  uchun 

1 26.08.2022y.), Sanoat 

22y.) va institut Uslubiy 

‘quv jarayonida foydalanishga 


