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Ma’ruza 

Amaliy mashg‘ 

Tajriba  

Mustaqil ish 

28   

28 

28 

74 

     Jami 158 

№ Mavzuning nomi 
Ajratilgan 

soat 

Bajarilganligi xaqida 

ma’lumot 

О‘qituvchi 

imzosi 

Oy va kun Soatlar 

soni 

 

1 3 4 5 6 7 

Ma’ruza 

1 Omixta yem ishlab chiqarish texnologiyasi bo‘yicha umumiy malumot. 2    

2 
Omixta yem assortimenti va uni ishlab chiqarishda qo’llaniladigan  

xom-ashyo tavsufi.  

2  
  

3 
Omixta yem assortimenti va uni ishlab chiqarishda qo’llaniladigan  

xom-ashyo tavsufi.   

2  
  

4 
Xom-ashyoni qabul qilish, joylashtirish, saqlash va uni ishlab 

chiqarishga uzatish 

2  
  

5 Omixta yem zavodlarida xom-ashyoni tozalash va ajratish. 2    

6 
Donlarni va omixta yem ingridentlarini maydalash va po’stloqli donlarni 

po’stlog’ini ajratish.  

2  
  

7 Komponentlarni dozalash va aralashtirish va kiritish. 2    

8 
Omixta yem va xom-ashyolarga gidrotermik ishlov berish, omixta 

yemni granulalash va granuladan yormacha olish texnologiyasi. 

2  
  

9 
Omixta yem ishlab chiqarish texnologik jarayonlarining prinsipiyal 

shyemalari. 

2  
  



10. 
Omixta yem ishlab chiqarish texnologik jarayonlarining prinsipiyal 

shyemalari. 

2  
  

11. 
Oqsil vitaminlli qo’shimchalar, karbamid konsentratlari, ozuqa 

aralashmalarini ishlab chiqarish va ularni retseptlarini tuzish.  

2  
  

12. 
Qishloq ho’jalik hayvonlarini zaharlanishi va ularning oldini olish 

yo’llari. 

2  
  

13. 
Qishloq ho’jalik hayvonlarini zaharlanishi va ularning oldini olish 

yo’llari. 

2  
  

14. Ishlab chiqarish nazorati. 2    

  Jami: 28    

Laboratoriya mashg‘ulotlar 

1 Omixta yemlardan namuna ajratish tartibi. 2    

2 
Omixta yyem ishlab chiqarishda qo’llaniladigan xom-ashyo sifatini 

aniqlash. 

2 
   

3 Omixta yyemlar turlari bilan tanishish va sifat ko’rsatkichlarini aniqlash. 2    

4 To‘kiluvchan omixta yem tarkibidagi qum miqdorini aniqlash. 2    

5 Omixta yem tarkibidagi metallomagnit aralashma miqdorini aniqlash. 2    

6 
Omixta yemdagi maydalanmagan madaniy va yovvoyi o‘simlik donlari 

va urug‘larni miqdorini aniqlash 

2 
   

7 
Omixta yem komponentlarini maydalash jarayonini  o’rganish va  

maydalanish yirikligini aniqlash. 

2 
   

8 
Omixta yemni don zaxiralari zararnandalari bilan zararlanganligini 

aniqlash. 

2 
   

9 Omixta yem tarkibidagi osh tuzi miqdorini aniqlash 2    

10. Briketlarni zichligini aniqlash. 2    

11. Omixta  yem  tarkibidagi kul miqdorini aniqlash. 2    

12. Omixta yem tarkibidagi ho’l protein miqdorini aniqlash. 2    

13. Omixta yem tarkibidagi kletchatka miqdorini aniqlash.  2    

14. Omixta yem nordonligini aniqlash. 2    

 Jami: 28    

Amaliy  mashg‘ulotlar 

1 
Qishloq xo’jalik hayvonlarida va parrandalarida ozuqalarning  hazm 

bo’lishi va so’rilishini o’rganish.  

2 
   

2 Omixta yemni qabul qilish, joylashtirish va saqlash tizimini o’rganish. 2    



3 Omixta yemni qabul qilish, joylashtirish va saqlash tizimini o’rganish. 2    

4 
Omixta yemishlab chiqarish zavodlaridagi  texnologik jarayonlarni  

va xom ashyolarni tayyorlash liniyalarini o’rganish. 

2 
   

5 
Tarelkasimon  me’yorlagichning tuzilishi  va me’yorlash jarayonini 

o‘rganish. 

2 
   

6 Meyorlash va aralashtirish jarayonlarining samaradorligini aniqlash. 2    

7 
Omixta yem reseptlarini o’rganish, reseptlarni tuzish va u asosida  

yemning ozuqa qiymatini hisoblash. 

2 
   

8 
Omixta yem reseptlarini o’rganish, reseptlarni tuzish va u asosida  

yemning ozuqa qiymatini hisoblash. 

2 
   

9 
Omixta yem reseptlarini o’rganish, reseptlarni tuzish va u asosida  

yemning ozuqa qiymatini hisoblash. 

2 
   

10. 
Omixta yem reseptlarini o’rganish, reseptlarni tuzish va u asosida  

yemning ozuqa qiymatini hisoblash. 

2 
   

11. 
Omixta yem korxonasida texnologik jarayonlarning sxyemasini tuzish 

va uskunalarni tanlash hamda hisoblash. 

2 
   

12. 
Omixta yem korxonasida texnologik jarayonlarning sxyemasini tuzish 

va uskunalarni tanlash hamda hisoblash. 

2 
   

13. 
Omixta yem korxonasida texnologik jarayonlarning sxyemasini tuzish 

va uskunalarni tanlash hamda hisoblash. 

2 
   

14. 
Omixta yem korxonasida texnologik jarayonlarning sxyemasini tuzish 

va uskunalarni tanlash hamda hisoblash. 

2 
   

 Jami: 28    

 
 

Tuzuvchi:                                            Z.D.Xolmurodova 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


