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MUNDARIJA
Ne | MAVZU | bet
1 | Kirish. Mikrobiologiya o’tmishda, hozir va kelajakda
2 | Barkteriyalarning shakli, hujayra tuzilishi va harakatlanishi
3 | Bakteriyalarning ko’payishi spora hosil gilishi va sistematikasi
" 4 | Ultramikroblarning tuzilishi va xususiyatlari
s Mog‘or zamburug‘lari. Achitgilar
6 | Mikroorganizmlarning modda almashinuvi, kimyoviy tarkibi,
- | oziglanishi va nafas olishi. Mikroorganizm fermentlari.
" Fizikaviy omillarning mikroorganizmlarga ta’siri.
8 Kimyoviy va biologik omillarning mikroorganizmlarga ta’siri.
g Tuproq, suv va havo mikroflorasi
10 | Anaerob jarayonlar
11 Aerob jarayonlar
i 2 Infeksiya, ularning manbalari va tarqalish yo*llari
*~ | Salmonella. Clostridium botilinum
13 Sut, sut mahsulotlari va tuxum mikrobiologiyasi
14 Go‘sht va baliq mikrobiologiyasi
15| Meva, sabzavot va konservalar mikrobiologiyasi

~ | Foydalanilgan adabiyotlar

—



