«TASDIQLAYMAN»

Kafedra mudiri

___________G’.O.Bo’qiyev
«_____» _____________ 2023yil 
FAN DASTURI BAJARILISHINING KALENDAR REJASi
(Ma’ruza, amaliy, tajriba mashg‘ulotlari)
	Fakultet:  TF                               
	Yо‘nalish: OOT
	Akadem guruh:   OOT-172-20
	
	  

	Fanni nomi: Un ishlab chiqarish texnologiyasi-1
Ma’ruzachi: Z.Xolmurodova
Amaliy va tajriba Z.Xolmurodova
Mashg‘ulotlarini olib boruvchi:Z.Xolmurodova
	Ma’ruza

Amaliy mashg‘
Tajriba mashg’ulotlari
Mustaqil ish
	44 
60
30
136

	   
	
	Jami
	270

	№
	Mavzuning nomi
	Ajratilgan soat
	Bajarilganligi xaqida ma’lumot
	О‘qituvchi imzosi

	
	
	
	Oy va kun
	Soatlar soni
	

	1
	3
	4
	5
	6
	7

	Ma’ruza

	1
	Un ishlab chiqarish texnologiyasini umumiy tavsifi
	2
	
	
	

	2
	Un ishlab chiqarish texnologiyasini umumiy tavsifi
	2
	
	
	

	3
	Donni anotomik tuzilishining texnologik ahamiyati
	2
	
	
	

	4
	Donni anotomik tuzilishining texnologik ahamiyati
	2
	
	
	

	5
	Ishlab chiqarishda xom-ashyo sifatida donning hossalarini o’rganish
	2
	
	
	

	6
	Don massasini aralashmalardan tozalash jarayonlari                   
	2
	
	
	

	7
	Don massasini aralashmalardan tozalash jarayonlari               
	2
	
	
	

	8
	Donning ustki qismiga ishlov berish
	2
	
	
	

	9
	Donga gidrotermik ishlov berish (GTIB) jarayoni . Suvni donga singish kinetikasi 
	2
	
	
	

	10
	Donga gidrotermik ishlov berish (GTIB) jarayoni . Suvni donga singish kinetikasi 
	2
	
	
	

	11.
	Un ishlab chiqarish korxonalarida hosil bo’ladigan ikkinchi darajali mahsulotlardan oqilona foydalanish
	2
	
	
	

	12.
	Un ishlab chiqarish korxonalarida don pomol aralashmalarini shakllantirish
	2
	
	
	

	13.
	Un ishlab chiqarish korxonalarida don pomol aralashmalarini shakllantirish
	2
	
	
	

	14.
	Un ishlab chiqarish texnologiyasi
	2
	
	
	

	15.
	Un ishlab chiqarish texnologiyasi
	2
	
	
	

	16.
	Donlarni maydalash jarayoni va maydalashning umumiy qonuni
	2
	
	
	

	17.
	Donni maydalash jarayoni
	2
	
	
	

	18.
	Donni maydalash jarayoni
	2
	
	
	

	19.
	Maydalangan maxsulotlarni yirikligi bo’yicha ajratish
	2
	
	
	

	20.
	Maydalangan maxsulotlarni yirikligi bo’yicha ajratish
	2
	
	
	

	21.
	Maydalangan bug’doy yormalarini aslligi bo’yicha saralash.
	2
	
	
	

	22.
	Maydalangan bug’doy yormalarini aslligi bo’yicha saralash.
	2
	
	
	

	 
	Jami:
	44-soat
	
	
	

	Amaliy  mashg‘ulotlar

	1
	Tegirmonni don tozalash bo’limi ishini tashkil etish va o’rganish.
	2
	
	
	

	2
	Tegirmonni don tozalash bo’limi ishini tashkil etish va o’rganish.
	2
	
	
	

	3
	Tegirmonni don tozalash bo’limi ishini tashkil etish va o’rganish.
	2
	
	
	

	4
	Pomol partiyalarini tarkibini xisoblash usullarini o‘rganish.
	2
	
	
	

	5
	Pomol partiyalarini tarkibini xisoblash usullarini o‘rganish.
	2
	
	
	

	6
	Don aralashmasi massasi un tortihga tayyorlashda zamonaviy dasturiy paket imkoniyatlaridan foydalanish
	2
	
	
	

	7
	Don aralashmasi massasi un tortihga tayyorlashda zamonaviy dasturiy paket imkoniyatlaridan foydalanish
	2
	
	
	

	8
	Xavo-elakli separator  ishini o’rganish va uni ish samaradorligini aniqlash.
	2
	
	
	

	9
	Xavo-elakli separator  ishini o’rganish va uni ish samaradorligini aniqlash.
	2
	
	
	

	10.
	Don massasidan engil chiqindilarini tozalash RZ-BAB,  RZ–BSD duospirator uskunalarini texnologik jarayonini o‘rganish.
	2
	
	
	

	11.
	Don massasidan engil chiqindilarini tozalash RZ-BAB,  RZ–BSD duospirator uskunalarini texnologik jarayonini o‘rganish.
	2
	
	
	

	12.
	Don  massasidan mineral chiqindilarni tozalash usullari va texnologik jarayon nazariyasini o‘rganish.
	2
	
	
	

	13.
	Don  massasidan mineral chiqindilarni tozalash usullari va texnologik jarayon nazariyasini o‘rganish.
	2
	
	
	

	14.
	Dondan uzunligi bo’yicha farqlanuvchi aralashmalarni ajratuvchi triyerlar ishini o’rganish
	2
	
	
	

	15.
	Dondan uzunligi bo’yicha farqlanuvchi aralashmalarni ajratuvchi triyerlar ishini o’rganish
	2
	
	
	

	16.
	Donni sirtqi qismiga ishlov berovchi RZ-BMO uskuna ishini o’rganish va uni samaradorligini aniqlash.
	2
	
	
	

	17.
	Donni sirtqi qismiga ishlov berovchi RZ-BMO uskuna ishini o’rganish va uni samaradorligini aniqlash.
	2
	
	
	

	18.
	Don yuvish uskunasini ishini nazorat qilish.
	2
	
	
	

	19.
	Don yuvish uskunasini ishini nazorat qilish.
	2
	
	
	

	20.
	Don yuvish uskunasini ishini nazorat qilish.
	2
	
	
	

	21.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan don tozalash bo‘limining  tozalanmagan don, dimlash va chiqindilar uchun bunkerlar xajmi va sonini aniqlash.
	2
	
	
	

	22.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan don tozalash bo‘limining  tozalanmagan don, dimlash va chiqindilar uchun bunkerlar xajmi va sonini aniqlash.
	2
	
	
	

	23.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan tegirmonnig don tozalash bo‘limining uskunalarini hisoblash va texnologik jarayon tizmasini tuzish.
	2
	
	
	

	24.


	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan tegirmonnig don tozalash bo‘limining uskunalarini hisoblash va texnologik jarayon tizmasini tuzish.
	2
	
	
	

	25.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan tegirmonnig don tozalash bo‘limining uskunalarini hisoblash va texnologik jarayon tizmasini tuzish.
	2
	
	
	

	26
	Tegirmonning don tozalash bo’limida xosil bo’lgan chiqindilar nazorati ishini o’rganish
	2
	
	
	

	27.
	Tegirmonning don tozalash bo’limida xosil bo’lgan chiqindilar nazorati ishini o’rganish
	2
	
	
	

	28.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan don tegirmonning un tortish  bo‘limi ishini o’rganish.
	2
	
	
	

	29.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan don tegirmonning un tortish  bo‘limi ishini o’rganish.
	2
	
	
	

	30.
	Uch navli un ishlab chiqarish uchun unumdorligi 300 t/s teng bo‘lgan don tegirmonning un tortish  bo‘limi ishini o’rganish.
	2
	
	
	

	
	Jami:
	60-soat
	
	
	

	Laboratoriya  mashg‘ulotlar

	1.
	 Donning orgonoleptik  ko’rsatkichlarini aniqlash.
	2
	
	
	

	2.
	Donning orgonoleptik  ko’rsatkichlarini aniqlash.
	2
	
	
	

	3.
	Donning natura og‘irligini aniqlash.
	2
	
	
	

	4.
	Donning natura og‘irligini aniqlash.
	2
	
	
	

	5.
	Donning namligini aniqlash.
	2
	
	
	

	6.
	Donning namligini aniqlash.
	2
	
	
	

	7.
	Donning shishasimonligini aniqlash.
	2
	
	
	

	8.
	Donning shishasimonligini aniqlash.
	2
	
	
	

	9.
	Donning kuldorligini aniqlash.
	2
	
	
	

	10.
	Donning kuldorligini aniqlash.
	2
	
	
	

	11.
	Donni tushish sonini aniqlash.
	2
	
	
	

	12.
	Donni tushish sonini aniqlash.
	2
	
	
	

	13.
	Unning orgonoleptik  ko’rsatkichlarini aniqlash.
	2
	
	
	

	14.
	Unning orgonoleptik  ko’rsatkichlarini aniqlash.
	2
	
	
	

	15.
	Unning namligini aniqlash.
	2
	
	
	

	
	Jami:
	30-soat
	
	
	


Tuzuvchi:                                            Z.D.Xolmurodova
«TASDIQLAYMAN»

Kafedra mudiri

___________G’.O.Bo’qiyev
«_____» _____________ 2023yil 
FAN DASTURI BAJARILISHINING KALENDAR REJASi

(Ma’ruza, amaliy, tajriba mashg‘ulotlari)
	Fakultet:  TF                               
	Yо‘nalish: OOT
	Akadem guruh:   OOT-172-20
	
	  

	Fanni nomi: Oziq-ovqat sifatini baholash(kunduzgi)

Ma’ruzachi: Z.Xolmurodova
Amaliy va tajriba Z.Xolmurodova
Mashg‘ulotlarini olib boruvchi:Z.Xolmurodova
	Ma’ruza

Amaliy mashg‘
Tajriba mashg’ulot

Mustaqil ish
	16
16
14
46

	   
	
	Jami
	92


	№
	Mavzuning nomi
	Ajratilgan soat
	Bajarilganligi xaqida ma’lumot
	О‘qituvchi imzosi

	
	
	
	Oy va kun
	Soatlar soni
	

	1
	3
	4
	5
	6
	7

	Ma’ruza

	1
	Kirish. Fanning  maqsadi va vazifalari. Standartlashtirish  va sifat.
	2
	
	
	

	2
	Standartlashtirish tizimi. Oziq-ovqat  va qishloq xo‘jaligida standartlashtirish.
	2
	
	
	

	3
	Oziq-ovqat  mahsulotlari standartlarini ishlab chiqish, tasdiqlash va tadqiq qilish.
	2
	
	
	

	4
	Sertifikatlashtirish.

Standartlashtirishning turlari.
	2
	
	
	

	5
	Oziq-ovqat  va qishloq  xo‘jaligi mahsulotni    sertifikatlashtirish tartibi.
	2
	
	
	

	6
	Xalqaro standartlar  asosida oziq-ovqat  mahsulotlari  sifatini ta’minlash.
	2
	
	
	

	7
	Texnik jixatdan tartibga solish davlat tizimi asoslari.
	2
	
	
	

	8
	Texnik jixatdan tartibga solish davlat tizimi asoslari.
	2
	
	
	

	 
	Jami:
	16-soat
	
	
	

	Amaliy  mashg‘ulotlar

	1
	Fanning maqsad va vazifalari. Standartlashtirish va sifat.
	2
	
	
	

	2
	Standartlashtirish tizimi.Oziq-ovqat va qishloq xo’jaligida standartlashtirish.
	2
	
	
	

	3
	Oziq-ovqat maxsulotlari standartlarini ishlab chiqish, tasdiqlash va tadbiq etish.
	2
	
	
	

	4
	Sertifikatlashtirish.
	2
	
	
	

	5
	Oziq-ovqat va qishloq xo’jaligi maxsulotni sertifikatlashtirish.
	2
	
	
	

	6
	Xalqaro standarlar asosida oziq-ovqat mahsulotlari sifatini

ta’minlash.
	2
	
	
	

	7
	Texnik jixatdan tartibga solish davlat tizimi asoslari.
	2
	
	
	

	8
	Texnik reglamentlarni ishlab chiqarish kelishish va tasdiqlash tartibi.
	2
	
	
	

	
	Jami:
	16-soat
	
	
	

	Laboratoriya  mashg‘ulotlar

	1.
	Xalqaro SI tizimi birligini qo’llash.
	2
	
	
	

	2.
	O’lchash vositalarini xatoliklarini aniqlash.
	2
	
	
	

	3.
	O’lchash natijalarini qayta ishlash.
	2
	
	
	

	4.
	O’lchashlarning noaniqligini baxolash va ifodalash.
	2
	
	
	

	5.
	Oziq-ovqat mahsulotlarini orgonoleptik baholash
	2
	
	
	

	6.
	Oziq-ovqat mahsulotlarini quruq moddalar miqdorini aniqlash
	2
	
	
	

	7.
	Oziq-ovqat mahsulotlari tarkibidagi moddalarni SaNPiN talablariga mosligini tekshirish.
	2
	
	
	

	
	Jami:
	14-soat
	
	
	


Tuzuvchi:                                            Z.D.Xolmurodova
«TASDIQLAYMAN»

Kafedra mudiri

___________G’.O.Bo’qiyev
«_____» _____________ 2023yil 
FAN DASTURI BAJARILISHINING KALENDAR REJASi
(Ma’ruza, amaliy, tajriba mashg‘ulotlari)

	Fakultet:  TF                               
	Yо‘nalish: OOT
	Akadem guruh:   OOT-172-20
	
	  

	Fanni nomi: Ilmiy tadqiqot asoslari (kunduzgi)

Ma’ruzachi: Z.Xolmurodova
Amaliy va tajriba Z.Xolmurodova
Mashg‘ulotlarini olib boruvchi:Z.Xolmurodova
	Ma’ruza

Amaliy mashg‘
Tajriba mashg’ulot
Mustaqil ish
	14
30
-
46

	   
	
	Jami
	100

	№
	Mavzuning nomi
	Ajratilgan soat
	Bajarilganligi xaqida ma’lumot
	О‘qituvchi imzosi

	
	
	
	Oy va kun
	Soatlar soni
	

	1
	3
	4
	5
	6
	7

	Ma’ruza

	1
	Kirish. Ilmiy-tadqiqot ishini tashkil etish va uning mohiyati.
	2
	
	
	

	2
	Ilmiy xujjatlar va nashrlar.
	2
	
	
	

	3
	Tadqiqotni matematik rejalashtirish usullari.
	2
	
	
	

	4
	Ilmiy ish natijasini rasmiylashtirish.
	2
	
	
	

	5
	Ilmiy tadqiqot bo‘yicha hisobotlarni rasmiylashtirish.        
	2
	
	
	

	6
	Tadqiqqot natijalarini ishlab chiqish.
	2
	
	
	

	7
	Tadqiqot ishlalarni nashrga tayyorlash va ularning samaradorligi
	2
	
	
	

	 
	Jami:
	14-soat
	
	
	

	Amaliy  mashg‘ulotlar

	1
	Ilmiy-tadqiqot mavzusini tanlash va baholash. 
	2
	
	
	

	2
	Ilmiy-tadqiqot mavzusini tanlash va baholash. 
	2
	
	
	

	3
	Ilmiy nashrlar.
	2
	
	
	

	4
	Ilmiy nashrlar.
	2
	
	
	

	5
	Ilmiy tadqiqotning  asosiy  bosqichlari  tadqiqotlarni  otkazish bosqichlarining  mazmuni  va amalga oshirish yo’llari.
	2
	
	
	

	6
	Ilmiy tadqiqotning  asosiy  bosqichlari  tadqiqotlarni  otkazish bosqichlarining  mazmuni  va amalga oshirish yo’llari.
	2
	
	
	

	7
	O’chovlar  va hisoblardagi xatoliklar 
	2
	
	
	

	8
	O’chovlar  va hisoblardagi xatoliklar
	2
	
	
	

	9
	Ilmiy  tekshirishlarda statistik usullarini qo’llash.
	2
	
	
	

	10
	Ilmiy  tekshirishlarda statistik usullarini qo’llash.
	2
	
	
	

	11
	Ilmiy  tekshirishlarda statistik usullarini qo’llash.
	2
	
	
	

	12
	Ilmiy tekshirish ishlarini natijalarini rasmiylashtirish.
	2
	
	
	

	13
	Ilmiy tekshirish ishlarini natijalarini rasmiylashtirish.
	2
	
	
	

	14
	Ilmiy tadqiqotlarning  yakuni va ularni hujjatlashtirish. 
	2
	
	
	

	15
	Ilmiy tadqiqotlarning  yakuni va ularni hujjatlashtirish
	2
	
	
	

	
	Jami:
	30-soat
	
	
	


Tuzuvchi:                                            Z.D.Xolmurodova
PAGE  

