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	№
	Mavzuning nomi 
	Ajratilgan soat
	Bajarilganligi haqida ma’lumot
	O’qituvchi imzosi

	
	
	
	Oy va kun
	Soatlar soni
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	MA`RUZA MASHG`LOTLARI

	   1
	“Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning nazariy asoslari” faniga kirish.
	2
	
	
	

	2
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda ularda kechadigan fiziologik va biologik jarayonlar
	2
	
	
	

	3
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda ularni sifatini belgilovchi asosiy omillarni ta’siri.
	2
	
	
	

	4
	Dala ekinlari mahsulotlari kimyoviy tarkibining nazariy asoslari
	2
	
	
	

	5
	Dala ekinlari mahsulotlari kimyoviy tarkibining nazariy asoslari
	2
	
	
	

	6
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning biologik asoslari. Saqlanish va saqlanuvchanlikni biologik asoslari.
	2
	
	
	

	7
	 Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning biologik asoslari. Saqlanish va saqlanuvchanlikni biologik asoslari.
	2
	
	
	

	8
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda nafas olish nazariyasi 
	2
	
	
	

	9
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda nafas olish nazariyasi 
	2
	
	
	

	10
	Don va urug’larni yetishtirilishi.
	2
	
	
	

	11
	Dala ekinlari mahsulotlarining tashqi muhitga chidamliligi va uning ko‘rsatkichlarini ilmiy asoslari
	2
	
	
	

	12
	Dala ekinlari mahsulotlarining tashqi muhitga chidamliligi va uning ko‘rsatkichlarini ilmiy asoslari
	2
	
	
	

	13
	Dala ekinlari mahsulotlarini. Saqlashning optimal sharoitlari
	2
	
	
	

	14
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlash usullari va turlari.
	2
	
	
	

	15
	Saqlashda dala ekinlari mahsulotlarining issiqlik hajmi va issiqlik almashinuvi
	2
	
	
	

	
	Jami:
	30
	
	
	

	oraliq nazorat

	YAKUNIY NAZORAT

	AMALIY  MASHG’ULOTLAR

	1.
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning xalq xo‘jaligidagi o‘rni va ahamiyati.
	2
	
	
	

	2
	Dala ekinlari mahsulotlarini omborlarga qabul qilib olish qoidalari.
	2
	
	
	

	3
	Dala ekinlari mahsulotlarini omborlarga qabul qilib olish qoidalari.
	2
	
	
	

	4
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda kechuvchi fiziologik va biologik jarayonlarni o‘rganish
	2
	
	
	

	5
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda kechuvchi fiziologik va biologik jarayonlarni o‘rganish
	2
	
	
	

	6
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda kechuvchi fiziologik va biologik jarayonlarni o‘rganish
	2
	
	
	

	7
	Dala ekinlari mahsulotlarining sifat ko‘rsatkichlari va ularni baholashni o‘rganish
	2
	
	
	

	8
	Dala ekinlari mahsulotlarining sifat ko‘rsatkichlari va ularni baholashni o‘rganish
	2
	
	
	

	9
	Dala ekinlari mahsulotlarining sifat ko‘rsatkichlari va ularni baholashni o‘rganish
	2
	
	
	

	10
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibini saqlashgacha bo’lgan davrda tahlil qilish
	2
	
	
	

	11
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibini saqlashgacha bo’lgan davrda tahlil qilish
	2
	
	
	

	12
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibini saqlashgacha bo’lgan davrda tahlil qilish
	2
	
	
	

	13
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibini ma’lum muddat saqlashdan so’ng  tahlil qilish va dastlabki natijalar bilan taqqoslash
	2
	
	
	

	14
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibini ma’lum muddat saqlashdan so’ng  tahlil qilish va dastlabki natijalar bilan taqqoslash
	2
	
	
	

	15
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibini ma’lum muddat saqlashdan so’ng  tahlil qilish va dastlabki natijalar bilan taqqoslash
	2
	
	
	

	16
	Saqlashda dala ekinlari mahsulotlarining saqlanuvchanligini oshirishni o‘rganish
	2
	
	
	

	17
	Saqlashda dala ekinlari mahsulotlarining saqlanuvchanligini oshirishni o‘rganish
	2
	
	
	

	18
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda ularning chidamliligiga ta’sir etuvchi omillar
	2
	
	
	

	19
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda ularning chidamliligiga ta’sir etuvchi omillar
	2
	
	
	

	20
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda ularning chidamliligiga ta’sir etuvchi omillar
	2
	
	
	

	21
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlash qoidalari va sharoitlari bilan tanishish
	2
	
	
	

	22
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlash qoidalari va sharoitlari bilan tanishish
	2
	
	
	

	23
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlash qoidalari va sharoitlari bilan tanishish
	2
	
	
	

	24
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda issiqlik ajralishini hisoblash
	2
	
	
	

	25
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda issiqlik ajralishini hisoblash
	2
	
	
	

	26
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda issiqlik ajralishini hisoblash
	2
	
	
	

	27
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda namlik ko’rsatkichining ahamiyati
	2
	
	
	

	28
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashda namlik ko’rsatkichining ahamiyati
	2
	
	
	

	29
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning takomillashtirish usullari va istiqbollari 
	2
	
	
	

	30
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning takomillashtirish usullari va istiqbollari 
	2
	
	
	

	
	Jami:
	60
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	MUSTAQIL ISH 

	1
	Dala ekinlari mahsulotlarni saqlashning xalq xo‘jaligidagi o‘rni va ahamiyati
	4
	
	
	

	2
	Dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibining umumiy ta’rifi.
	4
	
	
	

	3
	Sulining mineral ozuqaga va suvga talabi.
	6
	
	
	

	4
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashning nazariy asoslari va ularga ta’sir etuvchi omillar.
	4
	
	
	

	5
	Dala ekinlari mahsulotlari isrofini yuzaga keltiruvchi omillar.
	6
	
	
	

	
	Mahsulotlarni saqlash jarayonida isrofgarchilikka qarshi kurashish.
	6
	
	
	

	6
	Don va urug’larning sifat ko’rsatkichlari.
	6
	
	
	

	7
	Dala ekinlari mahsulotlarining yig‘ib olingandan keyingi yetilishining biologik asoslari.
	6
	
	
	

	8
	Dala ekinlari mahsulotlarining yig‘ib olingandan keyingi yetilishining biologik asoslari.
	6
	
	
	

	9
	Dala ekinlari mahsulotlarini saqlashga qabul qilib olish, sifatini nazorat qilish va saqlashga tayyorlash tadbirlari
	6
	
	
	

	10
	Qishloq xo’jalik mahsulotlarini saqlashda ro’y beradigan fiziologik jarayonlar. 
	6
	
	
	

	11
	Sabzavot, meva, uzum va poliz mahsulotlarini sovitgich omborlarda saqlash.
	6
	
	
	

	12
	Sabzavot va mevalarni boshqariladigan gaz muhitida saqlash
	6
	
	
	

	13
	Meva sabzavot konservalarda issiqlik sterilizasya yo’li bilan  ishlov berish
	6
	
	
	

	14
	Meva uzum va sabzavotlarni oftobli havoda quritish. Meva uzumni sun’iy usulda quritish.
	6
	
	
	

	15
	Mahsulot sifat M     Mahsulot sifat ko’rsatkichlari va ularni aniqlash usullari (organoleptik, laboratoriya, sosialogik va ekspert).
	6
	
	
	

	16
	Qishloq xo’jalik mahsulotlari sifatini aniqlashning asosiy usullari. 
	6
	
	
	

	
	Jami
	90
	
	
	


Yetakchi o‘qituvchi:                                             M.Azimova 
