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I.Fanning mazmuni 

 Fanni o‘qitishdan maqsad:Ushbu fanining maqsadi oliy ma’lumotli bakalavrni 

har tomonlama tayyorlab, talabalarga oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslari 

haqida va ulardan foydalanishni о‘rgatish. 

Fanning vazifasi–oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslari haqida, hamda ulardan 

foydalanish uchun qayta ishlash jarayonlarini to‘g‘ri olib borishni, yangi turdagi turli xil 

mahsulotlar ishlab chiqarish texnologiyasida sodir bo‘ladigan texnologik jarayonlar  

nazariyasining mohiyatini, mahsulot ishlab chiqarishda mahsulot balansini to‘g‘ri 

yuritishni, tayyor mahsulot sifatini ta’minlash choralarni to‘g‘ri tashkil etishni 

o‘rgatishdir. 

II. Ta’lim texnologiyalari va uslublari 

Yo‘nalishning o‘ziga xos xususiyatlari dasturni interfaol usullarda o‘zlashtirishni taqazo 

qiladi. Bunda asosiy e’tibor auditoriya mashg‘ulotlarida va mustaqil tayyorgarlikda 

o‘zlashtiriladigan chuqurlashtiriladigan nazariy bilimlarga hamda ob’ektiv jarayonlar va 

hodisalarga nisbatan dunyoqarashni shakllantirishda ma’ruza mashg‘ulotlariga katta o‘rin 

ajratiladi.  

 Dastur materiallarini o‘zlashtirish to‘rt xil:  

- muammoli mavzular bo‘yicha;  

- mustaqil o‘zlashtirilishi murakkab bo‘lgan bo‘limlar bo‘yicha;  

- ta’lim oluvchilarda alohida qiziqish uyg‘otuvchi bo‘limlar bo‘yicha;  

- ma’ruzalarni interfaol usulda o‘qitish yo‘li bilan;  

-mustaqil ta’lim olish va ishlash, kollekviumlar va munozaralar jarayonida 

o‘zlashtiriladigan bilimlar bo‘yicha mashg‘ulotlar o‘tkazish yo‘li bilan amalga oshirishni 

nazarda tutadi.  

  Mustaqil tayyorgarlik jarayonida talaba adabiyotlar, internet materiallari va me’yoriy 

hujjatlar bilan ishlashni uddalashni namoyon qilishi, auditoriya mashg‘ulotlari paytida qabul 

qilingan ma’lumotlarni mushohada qilish va mustaqil ijodiy qarorlar qabul qila olish 

qobiliyatlarini ko‘rsatishi zarur.   

 Fanni o‘zlashtirishda masofadan o‘qitish (modul platformasi), darslik, o‘quv 

qo‘llanmalari va ma’ruzalar matnlarining elektron versiyalari, ma’ruzalar o‘qish, video-

audio mashg‘ulotlar va elektron resruslar (Internet tarmog‘i orqali) dan foydalaniladi.  

Dastur talabalar bilimini reyting-nazoratidan foydalanadigan o‘quv jarayonini tashkil 

qilishning kredit-modul tizimi tamoyillari asosida amalga oshadi. 

 

 



II. Asosiy nazariy qism (ma’ruza mashg‘ulotlari) 

II.I. Fan tarkibiga quyidagi mavzular kiradi: 

“Oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslaridan foydalanish” fanidan 

mashg‘ulotlarning mavzular va soatlar bo‘yicha taqsimlanishi: 

 

№ Mavzular Qisqacha mazmuni soat 

1 Kirish. Oziq-ovqat 

sanoatining 

ikkilamchi resurslari 

haqida umumiy 

ma’lumot. 

 

Oziq-ovqat sanoati haqida. Oziq-ovqat 

sanoatining ikkilamchi resurslari haqida 

umumiy ma’lumot. Oziq-ovqat sanoatining 

ikkilamchi resurslaridan foydalanishning 

samaradorligi 

2 

2 Donni qayta ishlash 

sanoatining ikkilamchi 

resurslaridan 

foydalanish. 

 

Donni qayta ishlash sanoatining 

ikkilamchi resurslari hamda ularning turlari. 

Donni qayta ishlash sanoatining ikkilamchi 

resurslaridan moy ishlab chiqarish. Donni 

qayta ishlash sanoatining ikkilamchi 

resurslaridan inson iste’mol qiladigan oziq-

ovqatlarda foydalanish. Donni qayta ishlash 

sanoatining ikkilamchi resurslaridan 

chorvachilik va parandachilikda sifatli ozuqa 

mahsulotlari ishlab chiqarishda foydalanish. 

 

2 

3 Konserva sanoatining 

ikkilamchi resurslari 

hamda, ulardan 

foydalanish. 

 . 

 

 

Konserva sanoatining ikkilamchi resurslari 

haqida. Poliz ekinlarini qayta ishlashda 

chiqadigan ikkilamchi resurslardan 

foydalanish. Tomat ishlab chiqarishda 

chiqadigan ikkilamchi resurslardan 

foydalanish. Mevalarni qayta ishlashda 

chiqadigan ikkilamchi resurslardan 

foydalanish. Ildiz mevalarni qayta ishlashda 

chiqadigan ikkilamchi resurslardan oziq-

ovqat mahsulotlari ishlab chiqarishda 

foydalanish 

2 

4 Go‘shtni qayta 

ishlash sanoati va 

ularning ikklamchi 

resurslaridan 

foydalanish. 

. 

 

 

Gо‘shtni turlari va ularni qayta ishlash 

sanoatining ikkilamchi resurslari haqida. 

Gо‘shtni qayta ishlash sanoatining 

ikkilamchi resurslaridan inson oziqasi 

sifatida foydalanish. Gо‘shtni qayta ishlash 

sanoatining ikkilamchi resurslaridan paranda 

oziqasi sifatida foydalanish 

2 



5 Yog‘-moy sanoatining 

ikkilamchi resurslaridan 

foydalanish. 

 

 

Yog‘-moy sanoatining ikkilamchi 

resurslari haqida. Moyli urug‘lardan, moy 

ishlab chiqarishda chiqadigan chiqindilardan 

chorva ozuqasi ishlab chiqarishda 

foydalanish. Moyni rafinatsiyalash 

jarayonidan sо‘ng chiqadigan ikkilamchi 

resurslardan foydalanish. 

 

 

2 

6 Alkagol ishlab 

chiqarish sanoati 

hamda ularning 

ikkilamchi 

resurslaridan 

foydalanish. 

 

 

Alkagol ishlab chiqarish sanoatining 

ikkilamchi resurslari haqida. Vino ishlab 

chiqarish sanoatining ikkilamchi resurslari 

hamda ularni qayta ishlash sanoati.  Pivo va 

spirt ishlab chiqarish sanoatining ikkilamchi 

resurslaridan foydalanish. 

 

2 

7 Shakar ishlab 

chiqarish sanoatining 

ikkilamchi 

resurslaridan 

foydalanish. 

 

 

Shakar ishlab chiqarish sanoatining 

ikkilamchi resurslari haqida.  Shakar 

ishlab chiqarish sanoatining 

ikkilamchi resurslaridan inson uchun 

oziq-ovqat ishlab chiqarish sanoatida 

foydalanish. Shakar ishlab chiqarish 

sanoatining ikkilamchi resurslaridan 

chorva ozuqasi ishlab chiqarishda 

foydalanish.  

 

2 

Jami  14 soat 

 

Oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslaridan foydalanish” fani bo‘yicha  

Amaliy mashg‘ulotlari uchun quyidagi mavzular tavsiya etiladi: 

1 Donni qayta ishlash sanoatining ikkilamchi resurslaridan tayyor 

mahsulot olishning hisobi.  Texnologik sxemani tuzish. 

6 

2 Konserva sanoatining ikkilamchi resurslaridan tayyor mahsulot 

olishning hisobi. Texnologik sxemani tuzish. 

4 

3 Go’shtni qayta ishlash sanoatining ikkilamchi resurslaridan  tayyor  

mahsulot ishlab chiqarishning hisobi. 

4 

4 Yog‘-moy sanoatining ikkilamchi resurslaridan  tayyor mahsulot 

olishning hisobi. 

6 

5 Alkagol ishlab chiqarish sanoatining ikkilamchi resurslaridan tayyor 

mahsulot olishning hisobi. 

4 

6 Shakar ishlab chiqarish sanoatining ikkilamchi resurslaridan  tayyor   

mahsulot olishning hisobi. 

6 

 Jami 30 



V. Mustaqil ta’lim va mustaqil ishlar 

Mustaqil ta’lim tashkil etishning shakli va mazmuni 

              Mustaqil ta’limning maqsadi - talabalar o‘qituvchi rahbarligida o‘quv 

jarayonida olgan bilim va ko‘nikmalarini darsliklar, o‘kuv qo‘llanmalar, o‘quv-

uslubiy majmualar, internet ma’lumotlari, o‘quv-vizual va multimedia  materiallari  

yordamida mustahkamlaydilar. 

        Mustaqil ta’lim uchun tavsiya etiladigan mustaqil ishlarning mavzulari: 

 

1. Sholi murtagining tavsifi undan oziq-ovqat mahsulotlari ishlab chiqarishda foydalanish 

2. Paxta moyini rafinatsiyalashdan sо‘ng chiqadigan ikkilamchi resurs gossipol va undan 

foydalanish 

3. Konserva sanoatida chiqadigan ikkilamchi resurslar haqida 

4. Vino ishlab chiqarish sanoatining ikkilamchi resurslaridan foydalanish. 

5. Sholini qayta ishlashda chiqadigan ikkilamchi resurslardan foydalanish 

6. Bug’doyni qayta ishalsh sanoatida chiqadigan ikkilamchi resurslardan foydalanish 

7. Kraxmal patoki ishlab chiqarishdagi ikkilamchi resurslar. 

8. Spirt atseton-butil va likero-vodochny ishlab chiqarishning ikkilamchi resurslari. 

9.Qand lavlagidan shakar ishlab chiqarish va rafinatsiyalangan shakar ishlab 

chiqarishdagi ikkilamchi resurslar. 

10. Konditer, non mahsulotlari makaron va drojj ishlab chiqarishdagi ikkilamchi 

resurslar. 

11. Yog‘-moy sanoatining ikkilamchi resurslari. 

12. Pivo ishlab chiqarish va spirtsiz mahsulotlar ishlab chiqarishdagi ikkilamchi 

resurslar. 

13. Vitaminlar ishlab chiqarishdagi ikkilamchi resurslar. 

14. Konserva, quritilgan meva va oziq-ovqat konsentrati ishlab chiqarishdagi ikkilamchi 

resurslar. 

 Mustaqil o‘zlashtiriladigan mavzular bo‘yicha talabalar tomonidan referatlar 

tayyorlash va uni taqdimot qilish tavsiya etiladi. 

Mustaqil о‘zlashtiriladigan mavzular bо‘yicha talabalar tomonidan referatlar, 

taqdimot materiallari, Google Apps (Google ilovalarda guruh bо‘lib hujjat, jadval, 

prezentatsiya va testlar tayyorlash), SWOT (muammoni SWOT-tahlil qilish) 

tayyorlash va uni taqdimot qilish tavsiya etiladi. 

VI. Ta’lim natijalari / Kasbiy kompetensiyalari 

     Fanni o’zlashtirish natijasida talaba: 



    Fan bo‘yicha talabalarning bilim, ko‘nikma va malakalariga quyidagi talablar 

qo‘yiladi.  

      Talaba: 

"Oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslaridan foydalanish" fanining maqsadi va 

vazifalari 

Oziq-ovqat sanoatlari hamda ularning ikkilamchi resurslari haqida 

Oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslarini tuzilishi, kimyoviy tarkibi, texnik tavsifi 

tasavvurga ega bo`lishi; 

Oziq-ovqat sanoatining ikkilamchi resurslarini qayta ishlashga tayyorlash, mahsulot ishlab 

chiqarish, oraliq hamda tayyor mahsulotlarni tadqiq qilish usullarni qo’llagan holda, ular 

sifatini baholash va texnologik jarayonlarning nazariy asoslari mohiyatini tushuntira olish 

bilishi va ulardan foydalana olishi; 

            Mahsulot ishlab chiqarishda xom ashyo va mahsulot balansini to’g’ri yuritilishini 

tushuntira olish ko’nikmаlаrigа egа bo’lishi kеrаk. 

 

VII. Ta’lim texnologiyalari va metodlari: 

ma’ruzalar, laboratoriya va amaliy mashg‘ulotlari; 

interfaol keys-stadilar; 

amaliy mashg‘ulotlar va seminarlar (mantiqiy fikrlash, tezkor savol-javoblar); 

guruhlarda ishlash; 

taqdimotlarni qilish; 

individual loyihalar; 

jamoa bо‘lib ishlash va himoya qilish uchun loyihalar. 

 

VIII. Kreditlarni olish uchun talablar: 

Fanga oid nazariy va uslubiy tushunchalarni tо‘la о‘zlashtirish, tahlil natijalarini 

tо‘g‘ri aks ettira olish, о‘rganilayotgan jarayonlar haqida mustaqil mushohada 

yuritish va joriy, oraliq nazorat shakllarida berilgan vazifa va topshiriqlarni bajarish, 

yakuniy nazorat bо‘yicha test topshirish. 
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