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Don bioknnyosi fannini o'qitishdan naqsad - talabalarda don va donni qala
ishlash mahsulotlarida boladigan turli xil biobmyoviy jarayonlaming ahaniyati va

mohiyatini o'rganishdan iborat. Donlaming pishib yelilish'da va ulami saqlashda un

va yorma olishda hamda non lqryorlashning turli bosqichlarida biokimyoviy
jarayonlarni chuqur o'rganish, ulaming sifatini oshirhh va ishlab chiqarishda

bo'ladigan nobudgarchilikni kamaytirish asosini o'rgatishdan iborat.

Froningvrzifasi - don va don mahsulotlarini ishlab chiqarish texnologiyasidagi

ilm fan, texnika yutuqlari, hoz;rgi vaqtda tarmoqning muhim vazifalari don

mahsulotlarining tuzilishi, qayra ishlashni rurlari, sifat ko'rsatkichldini ya..(shilash,

me'yorlari haqidagi nazariy bilinlami malda tadbiq etaoladiean va muammolarini

o'rgatishdan iborat



It. Ta'lim fexnologiyalari va uslublari
Yo'nalishning o'ziga xos xususiyatldi dastumi interfaol usullarda

o'zlashtirishni bqazo qiladi. Bunda asosiy €'tibor auditoriya mashg,ulorlarida va
mustaqil lalyorgarlikda o'zlashtiriladigan chuqurlashtiriladigd na"ariy bilimlarsa
hamda ob'eldv jarayonla. va hodisalarga nisbatan dunyoqarashni shalllanlirishda
ma'ruza mashg'ulollariga katta o'.in ajntiladi.

Dastur materiallarini o'zlashtirish to'rt xil:
- muanmoli mavzular boiyicha;
- mustaqil o'dashtirilishi murakkab bo'lgar bo'limlar bo'yichE
- ta'lim oluvchilarda alohida qiziqish uyg'otuvchi bo'limlar bo'yicha
- ma'ruz lami inlerfaol usulda o'qitish yo'li bilan;
-mustaqil ta'lim olish va ishlash, kollekviumlar va munozaralar jarayonida

o'zlashtiriladigan bilimlar bo'yicha mashg'ulollar o'!tkazish yo'li bilan amalga

oshirishni nazarda tutadi.

Mustaqil t4aorgarlik jarayonida talaba adab;yotlar, intemet mareriallari va
me'yoriy huijatlar bilan ishlashni uddalashni namoyon qilishi, auditoriya
mashg'ulotlari paytida qabul qilingan ma'lunotlami mushohada qilish va mustaqil
ijodiy qarorlar qabul qila olish qobiliyatlarini ko'rsalishi zarur.

Fanni o'zlashlkishda masofadan o'qitish (modul plalformasi), darslik, o.quv
qo'lfanmalari va nz' zalat matnlarining elektron ve$iyalari! ma'ruzalar o.qish,
video-audio mashg'ulotlar va elektron r€sruslar (Intem€t tarmog'i orqal') dan

foydalaniladi.
Dastur talabalar bilimini re)4ing-naz oratidan foydalanadigan o,quv jarayonini

tashkil qilishnire kedit-modul tizimi tamoyillari asosida amalga oshadi.

Y. Ti'lim ratijalari / Xasbiy kompet€nsiyalari

tunni o'dashtirbh nat|asida talaba:

- Ekinlar donining kimyoviy tarkibi, handa doh mahsulolladning kimyoviy
|ntkibi haqtda torawurya ega bo'li\hi AcraA,

- don va don mahsulotlarini $)1a ishlash jarayonida sodir ho.ladigan
biokimyoviy o'zgarishlami tahlil qilaoloshi; biokimyo o'zgarishiarini bilsan
holda ishlab chiqarish sanoarida qator muhim malalalami echishi; mahsulotlar
larkibidan tabiiy holdaoqsillami, uglevodlani,lipidlami, fermentlami, mineral
va boshqa moddalani ajratib olishni ,ilirrt;

- bug'doyning kleykovina sifatmi t€kshirish va baho betish ko,niknalaiga esa

VI. Ta'lim texnologiyalari vr metodlari:
. ma'ruzalar, laboralor;yamashs'ulollari;

. int€rfaolkeys-stadilar;

. amaliy mashg'ulotlar va seminarld (mantiqiy fikrlash, tezlor savol-javoblar);

. guruhlarda ishlash;

. taqdimollami qilish;

. individual loyihalar;
jamoa bo'lib ishlash va himoyaqilish uchun loyihalar.

VII. Krcditlani olish uchun talrblar:
Fanga oid nazariy va uslubiy tushunchalami to'la o'zlashtirish, rahlil

nalialarini to'g'ri ak ettira olish, orrganilayotgan jarayonla. haqida mustaqil
mushohada yuritish va joriy, omliq nazomt shakllarida berilgan vazifa va
topsh;riqlmi bajaiirh, yaluniy nazoral bo'yicha yozna jshni topshirish.

II. Asosiy nazariJ qism (mr'ruza mashg ulotlari)
II.I. FaD tarkibiga quyidagi niyzular kiradi:

Mavzular Qhqacha mazmuni
Kirish, Don va don

mahsulotlari
biokimyosi fanining
maqsadi vr vazifalari

DoD va don mahsuloilari biokirnyosi fanining
maqsadi va vazifalari. Don €kinlari turlari. Don
va urug'ning tuzilishi va kimyoviy tarkibi.
Urug'ning analomik tuzilishi va kimyoviy
tarkibi.

2

2. Oqsil noddalari Oqsillaming biologik xususiyatlari.

Oqsillarn;ng fizik-kimyoviy xossalari.

Oqsillaming lasn;fi.

2

3. Boshoqli doD Don va don mahsulollarining oqsilla.i- 2



vog ta.. soksterippa'ariaa rom yog mtqdorinian'qlash

l8 Oqsi ar.Odaiy oqsillarnl alratish va tahlil qilish 4

60s

ekinlarini oqsil Kleykovina sifati va miqdoriga ta'sir enrvchi

omillar.

Dukkakli, moyli doD

srbzavotlirnitrg
oqsillari

Dukkakli don ekinlarining oqsillaJi Moyli don

ekinlarining oqsillari. Sabzavotlaming oqsillari
2

5. Nukrein kislotalir DNKning biologik tunksiyasi. DNKning

ikki,amchi strukturali. DNKning uchlamchi

strukturasi. RNKning biologik tunksivasi.

Matritsa RNKsi. Modda almashinuvi Oqsil

almashinuvi. Oqsil biosintezi

6.

tarkibidtgi

Su"aa eriyaigan vilaminlar. Yog'da eriydigan

vitaminlar. Don va don mahsulotlari vitaminlari
2

7. F€rmentlsming nomlanishi va tasnifi .

Oksidoreduktazalar. Transferazalar'

cidrolazalar. Liaz^lar. Ligazalar.

2

8.

tarkibidrgi

F€rmentlar faolligiga ta'sir qiluvchi omillar.

Don va don mahsulotlarini saqlashda va qayta

ishlashda fermentlar ta'sari.
2

9.

tarkibidagi
ugl€vodlar

Monosaxaridlar, oligosaxaridlar, polisaxaridlar'

Don, yorma, un va boshqa rnahsulotlaming

uglevodlari. Uglevodlaming hszn bo'lishi.

Uglevodlar glikolizi mahsulotlarining aerob

parchalanishi

4

10.

tarkibidtgi lipidlar

Lipidla.r. Sterin va steridlar. Don va don

mahsulotlarining lipidlari. L;pidlar almashinuvi

2

tl Suvning hujayra tarkibiy qismi bilan

sidrotatsion bog'lanishi. lmmobil suv Suvning

organizmga kiritilishida kationlaming roli

Bikarbonat buferining odam va hayvon

organizmidagi roli.

2

Laboratoriya mashS'ulotlar laboratoriya xonalarida barcha o'lchov

asboblari va barcha kerakli jihozlar bilan jihozlangan xonalarda bir akadernik

guiuhga bir prof€ssoFo'qituvchi tomonidan o'tkazilishi zarur. Mashg'ulotlar

faol va shu o'tihdigan amaliy usullar yordanida barcha kerakli extivot

choralarini qo'llagan holda o'tilishi, amaliy mashg'ulot mavzusidan k€lib

chiqib ishlar analga oshirilishi kerak.

IV. Mustaqil tt'limva mustrqil ishlar

l. Donning kimyoviy tuzilishi.

2. Boshoqli, dukkakli, moyl; ekinlar uruglari xakidaumumiv tushunchalar'

3. Donlaming yigimdan k€yingi yetilishi. Mikotoksikozlar'

4. Dalada kishlagan donlar.

5. Bugdoy vajavdar donidan un olish, donlardan yonna olish Kandolat sanoatida

undan foydalanish.

6. Javdar uni va undan foydalanish.

7. Unni ye.ilish davridan k€yingi saqlash.

8. Tariq, suli va gr€chixa uruglarini saqlashda kechadigan jaravonlar'

9. Don va don mahsulotlari sifalisa qo'yiladisan ISO talabalari.

10. Murak*ab oqsillar (proteidlar).

11. Oqsillamituzilishi.
12. Geleropolisa.\aridlar. Comopolisa\aridlar'

13. Murakkab lipidlar (fosfotidlar).

14. Mumkkab lipidlar (steoridlar va sterinlar).

15. Fermentlar-spetsifik oqsillar.

16. Yog'da eriydigan vitaminlar (vilamin etishmaslik).

I7. Suvda eriydigan vitaminld (vitamin etishmaslik).

I8. Moddaalmashinuvi. Uglevodlami almashinuvi

19. Modda almashinuvi. Lipidlani almashinuvi.

20. Modda atmashinuvi. Oqsill&ni almashinuvi.

Mustaqil o'zlashtiriladigan mavalar bo'vioha blabalar tomonidan

ref€ratlar, taqdinot matedallari, Google Apps (Google ilovalarda guruh bo'lib

hujjat, jadval, prez€ntatsiya va testl& tayyorlash), SWOT (muannoni SWOT-

tahlil qilish) taryorlash va uni taqdimot qilish tavsiva eliladi.



12. Don ta.kibidagi

nordonligi

Organimning nineral moddalarga bo.lgan
ehtiyoji. Dondagi suv. Donning kutdortig;.
Donning kislotaliligi 2

13. DonDi nrfas olishi Aerob va anaerob nafas olish. Nafas olish
koeffitsi€nti. Nafas olish mexanizmi. Nav, ob-
havo, tuproq va agrotexnik ishlovnirg don
tarkibi va sifatiga ta'siri. Sug,orishda don
oqsillarining kamayishiga la'sir ko.rsatuvchi
sabablar.

4

14. DonlarDi yetilish va
unishidagi kechrdigan
biokinyoviy

Don y€tilishining asosiy yunalishlari.

Urug'ning tinch holati. Bug'doy unining non
hosil qilish qobiliyati. Unning nuqsonlari va
ulami tuztish usullari.

4

To'liq yelilnagin,
shikastlangrn donlar
va ularni ishlatilishi

Sovuq urgan donlar. carmsel urgan donlar.
Donlaming to'qilishi- Sarg,aygan donlar.

"Toshbaqasinon kana" bilan zararlangan don.
Mikotokinozalar. Dalada qishlagan don.

Quritish natijasida zararlangan don. O.z-o.zidan
qizish. Dondagi pestitsidlaming qoldiq miqdori.

4

16.

mthsulotlarini
stqlashda kechadigrtr
biokimyoviy
jarayonlr.

Bug'doy unining yetilishi. Umi yetilish
dawidan keyingi saqlash.

Bug'doy mini idishlarsiz saqlalh. Yormalami
saqlssh.

t7. Donni qrltr ishlashda

bosil bo'lrdigan oraliq
mahsulotlerniDg

kimyoviyrirkibi

Donlami un bnhhga ta)f,orlashda va yorma

ishlab chiqarishda kinyoviy tarkibining
o'zgarishi. Maydalangan bug'doy va javdar

donlarida oraliq va hyyor mahsulotlaming

kimyoviy ta.kibi. Javdar donidan un ishlab
chiqarishda biokimyoviy olzgarishlar.
Donlardan yorma ishlab chiqarishda
biokinyoviy o'zgarishlar.

4

lE. Bug'doy unidaD non,

nahsulotlArini ishlab

Unni.g non hosil qilish qobiliyati. Non yopish
biokimyosi. Oqsil moddalari va kleykovinaning
roli. Turli moddalaring kleykovi.a xossalariga

ta'siri. Xami. xossalariga har xil omillaming

kechadigan

biokimyoviy
jarayonlar

ta'siri. Ferment faolligini ydshilash orqali un
sifalini boshqarish

19. Javdar uni vr uDdar
talTorlanrdigaD non

Javdar xarnirini lalyorlash. Javdar xaminurushi
va xarnirining bijg'ituvchi mikroflorasi

20.
ozuqaviy qiymati

Insonning ovqa{anish ratsionida nonning
ahamiyati. Non tarkibidagi oqsillar, uglevodlar,
yog'lar va boshqa moddalaming inson

oziqasidagi ahamiyati. Nonning ta'mi, hidi va
boshqa organoleptik xossalari

Jani: 60s

III. Labontoriya mashg.ulorlrri bo.icba ko.rsatma va tavsiyalar
Lrboratoriya mashg.ulotla.i uchun quyidrgi mavzular ra*iya etitndi:

t Biokimyoviy Iaboratoriyada ishlash qoidalari 2

z Biokimyoviy laboratoriyada ishlashda rexnika xavfsizligi qoidala.i 2

l Fermentlar. Boshoqli don ekinlarni kalalaza aklivliSini aniqlash 4

Bug'doy uni va ungan don o'simlasini a- va 0-ainilaza faolligini
kolorimerrik usulda aniqlash

2

5 Solod amilazasi akrivligini aniqlash 2

Sidm€ asiyalangan cho'krna bo'yicha bug,doy donini kuchini aniqlash 2
1 Dondagi $ahmal miqdorini aniqksh 2
E Ho'l kleykovina rniqdori va sifatini aniqlash 4
9 Don laming kisloraligin i aniqlash 2

l0 Donlaming zararkunandalari bilan zara.langanligini kmyoviy usulda
aniqlash

4

ll Bug'doy doninning sifat ko'rsatkichlarini aniqlash
lz Javdar nonining sifat ko'natkichlarinin aniqlash 4

Yorma sifaiini aniqlash 4
t4 Arpa vajavdar solodi turlarini o,rganish va sifatini baholash

Kletcha&a miqdorini aniqlash

Do.ning unishi. Ungan dondan tonilgan unni aniqlash uchun
bo'g'irsoq shaklda namunaviy non yopish


